
Les Combrailles sont encore peu connues. Le Domaine du Manoir de Veygoux vous 
permettra de les découvrir en une après midi, à travers l’un de ses personnages les plus 
célèbres (le Général DESAIX), une série de portraits d’acteurs touristiques du territoire, 
la présentation du domaine agricole de Veygoux et de l’agriculture des Combrailles, et 
enfi n une dégustation de produits du terroir.

Découverte
100% Combrailles
Groupes adultes à partir
de 40 personnes

Tarif 2012 : 19€ TTC (par personne)

L’après midi débute à 14h par la visite des différents scénovisions ® du Domaine du 
Manoir de Veygoux. Partez sur les traces du Général DESAIX, héros des Combrailles 
qui a grandi à Veygoux et qui est mort à seulement 31 ans, sur le champ de la bataille 
de Marengo, en Italie. Plongez dans la Révolution française vue des Combrailles, puis 
suivez l’épopée de la campagne d’Égypte.

La visite se poursuit avec le « Combrailloscope », recueil de témoignages d’acteurs 
touristiques des Combrailles qui sauront vous faire partager leur enthousiasme et 
leur amour de ce territoire d’Auvergne traversé par la Sioule et bordé par les volcans. 

Après 1h45 de visites, nous vous présenterons pendant 45 minutes l’histoire du        
domaine agricole de Veygoux, du 17ème siècle à nos jours, puis nous nous attarderons 
sur les produits et savoir faire agroalimentaires des Combrailles.

Enfi n, ce sera l’heure de la pause gourmande, exclusivement élaborée à partir de    
produits des Combrailles. Vous aurez le choix entre la version sucrée (Chazeron,  
confi tures, pain des Combrailles, fromage blanc, un jus de fruit) ou la version salée 
(jambon, saucisson, fromage de chèvre, pain des Combrailles, vin de Prompsat). 
Une heure de régal en perspective ! Domaine du Manoir de Veygoux

63 410 Charbonnières-les-Varennes
Tél. 04 73 33 83 00
Fax.  04 73 33 85 76 

manoirdeveygoux@orange.fr
www.manoir-de-veygoux.com

- La découverte d’un territoire encore peu connu d’Auvergne.

- Des produits locaux de qualité. 

Pour les gourmands : possibilité de cumuler la version
sucrée et la version salée, au tarif de 25€ par personne

Le site est ouvert toute l’année pour les groupes,
sur réservation, sauf en décembre et janvier.
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